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Entrees 

Velouté de butternut, espuma au lard paysan, graines torréfiées       ............................................................................................................................... 13 € 

Ravioles aux cèpes, crémeux au Saint Nectaire               ............................................................................................................................................................................................... .............................................................. 14 € 

Œuf parfait, lentilles beluga et crémeux au foie gras ............................................................................................................................................................................................................................................................................................................... 15 € 

Terrine de Lapereau, mesclun et vinaigrette à l’huile de noisette ............................................................................................................................................................................. 12 € 

 

Plats 

Suprême de Pintade rôtie, sauce aux Morilles et vin jaune ............................................................................................................................. ................................................................................................................. 24 € 

Poitrine de Porc fermier cuit en basse température et sauce vigneronne ...................................................................................... 25 € 

Pavé de Truite de Saint-Diéry rôtie et beurre blanc au Yuzu ............................................................................................................................. ................................................................................................ 23 € 

Filet de Bœuf Charolais cuit au sautoir et sauce Porto et truffe d’été ................................................................................................................................... 32 € 

Les plats sont accompagnés de :  

Purée de pommes de terre et petits légumes de saison 

 

Desserts 

Assortiment de fromages de nos montagnes ................................................................................. .................................................................................................................................................................................................................................................................................................................. 10 €  

L’abricot du Roussillon en textures, sablé noisette et sorbet plein fruit ....................................................................................................................... ... 12 € 

Millefeuille caramélisé aux framboises, crème diplomate mascarpone et vanille, sorbet 

framboise .......................................................................................................................................................................................................................... ...................................................................................................................................................................................................................................................................... ...................................................................................................................................................... .................................................................................................................................. 11 €  

Coulant chocolat grand cru extra bitter 64% , glace au chocolat Valrhona ............................................................................... 13 € 

Déclinaison de Citron, sablé aux agrumes, meringue croustillante et sorbet citron . 12 € 

 

Prix nets, service compris. Tous nos plats sont faits maison.  

Certains plats peuvent contenir des traces d’allergènes, la liste complète est disponible sur demande. 

 

 



Menu Mildiss - 39 € 
Entrée + Plat + Dessert 

** 
Velouté au butternut, espuma au lard paysan, graines torrefiées  

ou 

Terrine de Lapereau, mesclun et vinaigrette à l’huile de noisette  

----------------- 

Suprême de Pintade rôtie, sauce aux Morilles et vin jaune  

ou 

Pavé de Truite de Saint-Diéry rôtie et beurre blanc au Yuzu 

Les plats sont accompagnés de :  

Purée de pommes de terre et petits légumes de saison 

----------------- 

Assortiment de fromages de nos montagnes  

ou 

Millefeuille caramélisé aux framboises, crème diplomate mascarpone et vanille,                   

sorbet framboise 

ou  

Déclinaison de Citron, sablé aux agrumes, meringue croustillante et sorbet citron  

*** 

Menu enfant (- de 12ans) - 18 € 

Entrée + Plat + Dessert 
** 

Tomates et Mozzarella 

----------------- 
Filet de Poulet pané maison Ou Poisson du jour 

Comme accompagnement au choix : 

Haricots verts – Frites 

----------------- 
Brookie glace vanille 

 

Prix nets, service compris. Tous nos plats sont faits maison.  

Certains plats peuvent contenir des traces d’allergènes, la liste complète est disponible sur demande. 


